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DATOS GENERALES DE LA ASIGNATURA

ASIGNATURA: | Estadistica

EIS-¢3DIOS: oLz Grado en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos
FACULTAD: | Facultad de Ciencias de la Salud

CARACTER DE LA | bacica

ASIGNATURA:

ECTS: 6

CURSO: Primero

SEMESTRE: | Segundo

IDIOMA EN QUE SE Castellano
IMPARTE:
PROFESORADO: Dra. Maria del Mar Pacheco Herrero

DIRECCION DE CIZIERLD ——- acheco@uneatlantico.es
ELECTRONICO: P '

DATOS ESPECIFICOS DE LA ASIGNATURA

REQUISITOS PREVIOS:

No aplica.

CONTENIDOS:

e Temal. Estadistica Descriptiva.
1.1 Poblacion y Muestra. Muestreo
1.2 Variables, Tablas de Frecuencia y Representacion
1.3. Medidas de Tendencia Central
1.4. Medidas de Dispersion
1.5. Medidas de Posicion
1.6. Medidas de Forma
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1.7. Distribuciones Bidimensionales
1.8. Regresion Lineal Simple

e Tema 2. Probabilidades.
2.1 Introduccion al Calculo de Probabilidades
2.2. Algebra de sucesos
2.3. Analisis combinatorio
2.4. Distribuciones de Probabilidad
2.5. Distribuciones Discretas de Probabilidad (Binomial, Poisson)
2.6. Distribuciones Continuas de Probabilidad (Normal, t de Student,
Chi-cuadrado de Pearson)

e Tema 3. Estadistica Inferencial.
3.1 Introduccién a la Inferencia Estadistica
3.2. Estimacion Estadistica
3.3. Intervalos de Confianza

e Tema 4. Contrastes de Hipotesis.
4.1 Introduccidn a los Contrastes de Hipotesis
4.2 Pruebas de Hipotesis

e Tema 5. Contrastes basados en Chi-cuadrado.
5.1 Bondad de Ajuste
5.2. Tablas de Contingencia y Correlacion de Atributos

Programa practico

- Utilizacion de software informatico (Excel) para el desarrollo y resolucion
de diversos proyectos estadisticos.

COMPETENCIAS

COMPETENCIAS GENERALES:

Que los estudiantes sean capaces de:

- CG1 - Organizar y planificar adecuadamente el trabajo personal,

analizando y sintetizando de forma operativa todos los conocimientos
necesarios para el ejercicio profesional del cientifico y tecnélogo de los
alimentos.

- CG2 - Aplicar sus conocimientos, la comprension de estos y sus

capacidades de resolucion de problemas en el ambito de la ciencia y la
tecnologia de los alimentos, mediante argumentos o procedimientos
elaborados y sustentados por ellos mismos.
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- CG3 - Desenvolverse en situaciones complejas o que requieran el

desarrollo de nuevas soluciones tanto en el ambito académico como
laboral o profesional en el campo de la ciencia y tecnologia de los
alimentos.

- CG4 - ldentificar sus propias necesidades formativas en el area de la

ciencia y tecnologia de los alimentos y de organizar su propio aprendizaje
con un alto grado de autonomia en todo tipo de contextos que puedan
surgir en el estudio de la ciencia y la tecnologia de los alimentos.

- CG6 - Perseguir estandares de calidad en el ambito de la ciencia y

tecnologia de los alimentos basados, principalmente, en un aprendizaje
continuo e innovador.

- CG7 - Aplicar un razonamiento critico y asumir y reflexionar sobre las

criticas efectuadas hacia el propio ejercicio de la profesion de graduado
en ciencia y tecnologia de los alimentos.

- CG8 - Adoptar responsabilidades sobre los diversos compromisos y

obligaciones éticas consustanciales a la funcion profesional como
graduado en ciencia y tecnologia de los alimentos considerando,
especialmente, los principios democraticos en la relacion con los demas.

COMPETENCIAS ESPECIFICAS:

Que los estudiantes sean capaces de:

- CE7 - Conocer los conceptos basicos de bioestadistica y su aplicacion en
las ciencias de la salud.

- CE8 - Disenar y realizar estudios estadisticos sencillos utilizando
programas informaticos e interpretar los resultados.

RESULTADOS DE APRENDIZAIJE:

En esta asignatura se esperan los siguientes resultados de aprendizaje por parte
de los alumnos:

- Predecir las conductas de futuras repeticiones de un experimento o
situacion aleatoria

- Seleccionar la poblacion de un estudio y analizar las relaciones
estocasticas que hay entre varias variables de interés a partir de la
informacion que proporciona una muestra.

- Describir de forma apropiada las diversas caracteristicas que forman
parte de un conjunto de datos utilizando los métodos apropiados para
recopilar, presentar y caracterizar dichos datos.

- Analizar el grado de la relacion existente entre variables utilizando
modelos matematicos y representaciones graficas.

- Analizar la varianza aplicada a la toma de decision.
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METODOLOGIAS DOCENTES Y ACTIVIDADES FORMATIVAS

METODOLOGIAS DOCENTES:

En esta asignatura se ponen en practica diferentes metodologias docentes con el
objetivo de que los alumnos puedan obtener los resultados de aprendizaje
definidos anteriormente:

- Meétodo expositivo

- Estudio y analisis de casos

- Resoluciéon de ejercicios

- Aprendizaje basado en problemas

- Aprendizaje cooperativo / Trabajo en grupo

- Trabajo autbnomo

ACTIVIDADES FORMATIVAS:

A partir de las metodologias docentes especificadas anteriormente, en esta
asignatura, el alumno participara en las siguientes actividades formativas:

Actividades formativas Horas
Clases de teoria 20
Actividades Clases de practicas 9
dirigidas Clases de problemas / Casos practicos 21
Actividades Supervision de actividades 3
supervisadas Tutorias (individual / en grupo) 4
Preparacion de clases 18
Estudio personal y lecturas 33
Actividades Elaboracion de trabajos (individual/en 5
autonomas grupo)
Resolucion de Problemas/Casos Practicos 23,5
Trabajo en campus virtual 10,5
Actividades de Actividades de evaluacion 3
Evaluacion

El primer dia de clase, la profesora proporcionara informacion mas detallada al
respecto.

SISTEMA DE EVALUACION

CONVOCATORIA ORDINARIA:

En la convocatoria ordinaria de esta asignatura se aplican los siguientes
instrumentos de evaluacion:

Actividades de evaluacion | Ponderacion
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Evaluacién Prueba parcial 30%
continua Procesos de autoevaluacion 10%

Entregas de ejercicios / porfolios 10 %
Eva:itr':a?on Prueba final tedrico practica 50%

La calificacién del instrumento de la evaluacion final (tanto de la convocatoria
ordinaria como de la extraordinaria, segin corresponda) no podra ser inferior,
en ningin caso, a 4,0 puntos (escala O a 10) para aprobar la asignatura y
consecuentemente poder realizar el calculo de porcentajes en la calificacion
final.

CONVOCATORIA EXTRAORDINARIA:

La convocatoria extraordinaria tendra lugar durante el mes de julio (conslltese
el calendario académico fijado por la universidad). Esta consistird en la
realizacion de una prueba tedrico-practica con un valor del 50% de |la nota final
de la asignatura. El resto de la nota se complementarad con la calificacion
obtenida en la evaluacion continua de la convocatoria ordinaria.

BIBLIOGRAFIA Y RECURSOS DE REFERENCIA GENERALES

BIBLIOGRAFIA BASICA:

Las siguientes referencias son de consulta obligatoria:

- Fernandez, S., Cordero, J.M., Cordoba, A., (2002). Estadistica descriptiva.
ESIC Editorial.
- Pena, D.(2008). Fundamentos de Estadistica. Alianza Editorial.

- Spiegel, M., (1971). Teoria y Problemas de Estadistica. 875 Problemas
Resueltos. Segunda Edicion. Editorial Pueblo y Educacion.

- Spiegel, M., Stephens, L., (2014). Shaum’s outlines Statistics. 5th edition.
Shaum’s outlines.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTARIA:

Las siguientes referencias no se consideran de consulta obligatoria, pero su
lectura es muy recomendable para aquellos estudiantes que quieran
profundizar en los temas que se abordan en la asignatura:

- Tomeo, V. y Una, I. (1997). Doce lecciones de Estadistica descriptiva
(Curso teorico-practico). Editorial AC

- Lépez, M. (1996). Fundamentos y Métodos de Estadistica (122 Ed.).
Piramide.

WEBS DE REFERENCIA:
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